
 Kalea von NECTA

Der Aumair
macht die Pause.

Der Heißgetränkeautomat 
mit Frischmilchoption.

Deshalb haben wir für jede individuelle Anforderung den richtigen 
Automaten. Nicht nur für Heißgetränke, - auch für Kaltgetränke, 
Milchprodukte, Fleisch- und Wurstwaren oder Snacks. 

Wir informieren Sie gerne.

Der Aumair
Verpflegungsautomaten & Service e.U. 
Am Anger 30, 4271 St. Oswald bei Freistadt

Technische Daten 
Kalea

Höhe 	 783 mm
Breite 	 658 mm 
	 (inkl. Tassenwärmer)
Tiefe 	 586 mm
Spannung 	 230 V 
Frequenz 	   50 Hz

www.deraumair.at

T:  	07945 / 80241
M: 	office@deraumair.at 
W: 	www.deraumair.at



WEIL
Herkunft

Kalea ist ein Automat der Marke NECTA, die zur 
italienischen EVOCA Group gehört. Die Marke 
NECTA steht für ständige Produktentwicklung 
und Innovation.

Einsatzort

Kalea ist wie geschaffen für die Gastronomie. 
Auch als Selbstbediener macht er durch die ein-
fache Funktionsweise eine hervorragende Figur.

Eigenschaften

Kompaktes Design, Frischmilchfunktion inkl. 
Tassenwärmer, Vielfältiger Genuss durch 
doppelte Mühle

Kurzbeschreibung

•	2 Kaffeebohnen-Behälter mit jeweils eigener 
Mühle für unterschiedliche Körnung

•	1 Behälter Schokoladenpulver (1.800 g)
•	1 Kaffee-Einheit Z 4000 (max. 13,5 g)
•	1 Mischschale
•	Kaffee Doppelauslauf
•	1 Milchpumpe
•	Boilerkapazität 0,8 Liter (Dampf)  

+ 0,8 Liter (Espresso)
•	Frischmilchfunktion mit Milchkühlschrank
•	optional Milchkühlschrank mit Tassenwärmer

Warum Kalea von NECTA
eine hervorragende Option ist?

Ein
Heißgetränkeautomat 

im Portrait

Dein  
Kaffee.

I„ „u

www.deraumair.at

Te
ch

ni
sc

he
 D

at
en

 

... der Automat auch Kannen befüllt.
Die Möglichkeit der Kannenausgabe ist ein oft ge- 
wünschtes Feature, welches diese Maschine von 
anderen unterscheidet. Nicht nur für Frühstücks- 
pensionen ideal, insbesondere auch für den Gesund- 
heits- und Sozialbereich ist die Ausgabe mittels Kanne
oftmals sehr nützlich.
 

... der Automat eine kompakte Maschine ist.
Das moderne, reduzierte Design passt perfekt in 
jede anspruchsvolle Räumlichkeit, egal ob styli-
sche Bäckerei, Hotelbetrieb , Bistro oder Büro. Der 
Platzbedarf ist gering, - die Kaffeevielfalt groß.

... weil der Hersteller mehrfach zertifiziert ist.
NECTA HoReCa Kaffeemaschinen werden gemäß 
den höchsten international anerkannten Standards 
für Qualität (UNI ES ISO 9001:2015), für Um-
welt (UNI EN ISO 14001:2015) und für Gesund-
heit und Sicherheit am Arbeitsplatz (BS OHSAS 
18001:2007) entwickelt und produziert.

... Kalea einfach zu bedienen ist.
Egal ob Gastronomiemitarbeiter oder die Gäste ei-
ner Frühstückspension: Dieser Automat ist einfach 
zu bedienen und bestens geeignet für den Selbst-
bedienungsmodus. Einfach das Touch Screen be-
rühren und Getränk anfordern.

... die Getränkeauswahl überzeugend ist.
Die doppelte Mühle ist ein wesentliches Argu-
ment, welches immer wieder für diesen Automaten 
spricht. So können in unterschiedlicher Körnung ein 
perfekter, kräftiger Espresso oder ein mit Frisch-
milch verfeinerter Cappuccino auf Knopfdruck  
gefordert werden.

... die Frischmilch die Produkte verfeinert.
Gerade im Gastronomiebereich ist die Frischmilch-
option sehr gefragt. Dieser Automat ist einfach der 
Alleskönner, mit Frisch- aber auch als Option mit 
Trockenmilch, kredenzt er vielfältigen Kaffeege-
nuss. Auf Wunsch wird der inkludierte Milchkühl-
schrank sogar mit praktischem Tassenwärmer  
geliefert.
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Dein  
Kaffee.


